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Sakmés
Morta Matuizaité

Misko velnias

Vieng kartg pragare susipyko du velniai ir vieng
velnig i§giné lauk. Tas neturédamas kur dingti bastési
po pasaulj. Lindo ¢ia ir ten, bet niekur vietos nerado.
Vietos niekur nerades, nusprendé apsigyventi miske.
Isikiré seno gzuolo drevéje ir kartais mégsta
patibauti kaip peléda. Todel vaik§¢iodami po miska ir
iSgirde ka nors keisto negalime buti tikri, ar tai
peléda, ar velnias. Tad po miska vaiks¢ioti vienam
nejauku, nes bet kada gali pasirodyti misko velnias.

Vilius Gailiinas
Saulés laikrodis

Viena karta Dievas buvo pakviestas aplankyti
Svéksnos kaimelj. Atvykes Dievas ¢ia smagiai
pabendravo su gyventojais, aplanké Svéksnos parka,
dvarg. Tais laikais dar nebuvo jokiy laikrodziy.
Dievui vaik$¢iojant ir bendraujant greitai prabégo
laikas. Atrodé, lyg laikas visai iStirpo — jau beveik
até¢jo ir vakaras. O Dievas ta dieng tur¢jo svarby
susitikimg. Pamatgs, kad diena jau baigiasi, labai
supyko, jog praleido svarby susitikimg. Tai ir liepé
Dievas pastatyti laikrodj ten, kur visi galéty ji
pamatyti. Po kurio laiko Zmonés taip ir padaré —
pastaté saulés laikrodj Svéksnos parke. Taip ir
atsirado pirmasis laikrodis.

Juozas Zitkovas
Ménulis

Seniau zmonés vis | saule zitirédavo. Jiems taip
patikdavo Zzitiréti | ta grazig saule, kad nieko daugiau
nedarydavo, tik zitiréjo ] ta saule nuo ryto iki vakaro,
0 paskui miegot eidavo. Kita dieng vél tas pats. Taip
nieko zmonés nepadarydavo. Dievui tai nepatiko, jis
negaléjo pasidZiaugti Zmonémis, tad sugalvojo, kad
saule degins akis. Zmonés vis tiek Ziiréjo,
nudegdavo akis, bet ziaréti nenustojo.

Tad Dievas sukiiré ménulj ir pasaké:
,oukiiriau jums nakting saule, vadinkit jg ménuliu,
1 ja zitreti galésite, bet tik vakare ir naktj.” Nuo to
laiko ZzZmonés nebebandé zitréti j saule ir pradéjo
dieng ka nors veikti. Dievas tapo laimingas,
Zmongs taip pat.

Parengé Raminta Jégeryté

Kiiryba

Mantas Zaramba

Sraigé miegale

Auso ankstyvo pavasario rytas. Visos sraiges
buvo jau seniai atsibudusios. Bet viena Sraigé dar
tebemiegojo. Pro $alj skrido Varna ir pamate, kad
Sraigé nekruta.

- Kelkis, miegale, - susuko Varna. - Kol tu
miegosi, tol nebus pavasario.

Ir Varna prad¢jo purtyti Sraige. O Si létai
pramerke akis ir pasake:

- Na gerai, kelsiuosi. Tiek jau to.

Ir sraigé létai pajudéjo per parka. Ir jvyko
stebuklas: staiga pradéjo zaliuoti Zole, Zydéti geles,
sprogti medziy pumpurai, itirpo ledas upeliuose ir
pradéjo Ciurlenti vanduo. Laimingai ir graZziai
prasid¢jo pavasaris.
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Mokytojy vaikystés iSdaigos

Ausra Rutiené: ,Biudama 5 ar 6 mety
nusprendziau, kad metas iSsirinkti profesija.
Kazkodél pirmiausia panorau iSbandyti kirpéjos
amatg. Isirengiau grozio salong su visa atributika,
t.y. veidrodziu, kéde ir zirklémis. Liko tik rast
pirmaja kliente... Radau. Kaip ir visy nusikaltimy
bendrininke, taip ir $io tapo jaunesné sesuté. Atéjusi
1 mano ,kirpykléle® prasé patrumpinti kirpciukus.
Na, o a$ — pradedancioji specialist¢ — tiek
stengiausi, kad i$ kirpyklos i$¢jo jau nebe mergaité
ilgomis kasomis, o vaikas, kurio net tikra mama
nepazino... Manau, numanot, kaip pasibaigé mano
pirmoji darbo diena, kai pristatém savo kiirinj (beje,
su dideliu dziaugsmu ir pasididziavimu) mamai.
Kirpéja visgi netapau...

Rita Vanagiené: , Kai buvau kokiy 8-9 mety,
su draugais nusprendém pasitikrinti, kas auksciau
iSmeta akmenj. Pasirinkom auksta mechanizacijos
dirbtuviy sieng — kad ant jos likty akmens zZymé ir
nekilty klausimy, kas laim¢jo. Visi buvo stipris,
meété aukstai ir galingai. Biiciau ir a§ gal pasiekusi
neblogy rezultaty, bet... pataikiau j langa. Dirbtuvés
buvo netoli mano namy, tai diZtancio stiklo garsas
teti pasieke greitai... Pokalbis buvo ilgas ir nuo to
karto langus labai saugau. Ir akmeny nebemétau.

Gaja Girciuviené: , Kai dar n¢jome | mokykla,
tai prisimenu nutikimg su broliu. Namuose buvo
krosnis, matydavome, kaip ugnj kuria mama. Tai
karta jsijaute 1 indénus, padaréme maza lauziuka
namuose, o tiksliau virtuvéje. Jautémés iSkylautojais
gamtoje. Lauzas buvo mazas, o ir mama i§ kazkur
staiga atsirado. Kuo baigési toliau, nepamenu, bet
namai buvo iSgelbéti.

Misy kieme augo daug vieno amziaus vaiky, ir
Klasioky daznai atsirasdavo i§ kazkur. Vieng ziemos
pavakare, kai jau sutemo, ¢jome i§ sniego gnitizéiy
metyti | vaiky darZelio langus... Ten dirbo Zmogus,
jis ant sieny pies¢ freska. Kelis kartus jis i8¢jo i
laukg ir mus subaré, bet... Mums patiko metyti i§
sniego. Tada jis misy patykojo uz kampo ir i$niro
staiga. Reikéjo matyti, kaip mes pabirome j visas
puses, niekas nebégo viena kryptimi ir niekas
nebégo namy kryptimi... Ta vakarg visi jau
nebesusirinkome, Zaidimai  baigési, aptaréme
jvykius kitg dieng ir dziaugémeés, kad sékmingai
pasprukome.

Nutikimy su draugais buvo daug. Patikrinome
rugiy laukus, kaip smagu sléptis, patikrinome ir
kaimyny braskes, Zirnius... Braskés buvo gardzios ir
dideles...

Parengé Raminta Jégeryté

Kristijanas Jasionis

Karantinas - tai ne tik
liudesys ir apribojimai

Karantinas mus visus uzklupo staigiai ir netikétai
jau praéjusiy mety pavasarj. Paskui naujy apribojimy
sulaukéme ir ziema prie§ pat Sventes. Jauciausi
nusimings, nes supratau, kad negalésiu susitikti su
savo artimaisiais, kurie gyvena kitame mieste. Manau,
kiekvienam i§ misy tai sukélé daug liidesio ir
nusivylimo.

Bet ar karantinas - tai vien tik litdesys ir
apribojimai? Bandziau ieSkoti ir surasti teigiamy
dalyky, kurie pakelty nuotaika, leisty pazvelgti giliau,
kas slypi uz ty apribojimy. Iki karantino mes
nevertinome daug dalyky: paprasto apsikabinimo,
susitikimo su draugais ir giminaiciais, kelioniy ir t.t.
Daug kas mums atrod¢ paprasta, lengva ir ranka
pasiekiama. Buvome pamirS¢ jausmg, ka reiSkia
ilgétis, palaikyti vienam kita, netekti bendravimo.
Buvome jprate daryti kg norime ir kada norime.
Apribojimai mus iSmok¢e palaukti, pagalvoti ne tik
apie save, jsijausti  kita.

Taigi, labai gaila, kad §i pandemija nusinesé tiek
daug zmoniy gyvybiy, bet taip pat mums padéjo
suprasti, koks nejkainojamas yra gyvas bendravimas,
tarpusavio bendrysté ir pagalba. Tai leido susitelkti ir
nepasiduoti uzgriuvus sunkumams.

Tomo
Chockeviciaus

nuotraukos.
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Interviu
AS mokiausi
Svéksnoje
Maisto gaminimas - tai menas, kiryba.
Kiekvienas  kulinaras, konditeris ar namy

Seimininké galéty tai patvirtinti, nes visi jie kuria ir
jdeda dalele saves | kiekvieng patiekalg, prisiliecia
prie jo ir sukuria meno kiirinj, kurj galime ne tik
matyti, bet ir paragauti! Siame interviu skaitykite
apie Modestos Buliolytés pasirinkimq studijuoti
labai skany ir saldy mokslg - konditerijg.

- Dauguma tave atsimena kaip dailininke.
Kas pasikeité? Kodél pasirinkai
konditerijos, o ne meno studijas?

- Pirmiausia, man labai dziugu, kad mane
atsimena kaip dailininke, taciau a$ saves tokia
nickada nelaikiau. Buvau tik viena i§ ty vaiky,
kuriuos mama nusprendé leisti j Dailés mokykla dar
pradinése klasése. Tikrai buvo nuostabiis metai,
kuriuos praleidau Dailés mokykloje. Daug iSmokau
i§ gerbiamo dailés mokytojo Vytauto BlitidZiaus. Jis
padéjo man suprasti, kad menas turi taisykles, taciau
tada, kai jas daugmaz iSmoksti, gali jas pradéti
lauzyti... Be galo dékoju ne tik mokytojui BlitidZiui,
taCiau ir gerbiamai Juratei Leonienei. Jy déka dabar
mano spintoje yra padéky ir prizy, kuriais galiu
didziuotis. Jie man primena geras emocijas. Sie
7monés ir dar daugelis kity Svéksnos ,Saulés“
gimnazijos bendruomenés nariy mane palaiké
kiekvienoje olimpiadoje ir konkurse, kuriuose man
teko dalyvauti. Laikui bégant, man menas tapo tam
tikra saviraiSkos forma ir hobis. Aisku, daugelis
sakydavo, kad turéciau rinktis meno studijas, taciau
supratau, kad nesu uztikrinta, ar meno srityje galésiu
gauti darba, kuriame man save realizuoti ir reiksti
bus malonu. Zinau, kad dauguma su manimi
pasiginCyty, taciau konditerio profesija man suteikia
nemazg garantija, kad po studijy gausiu darbg ir
galbiit net galésiu save iSreikSti puoSdama tortus ar
desertus. Bet kas cia zino... Sako, kad zmogus
planuoja, o Dievas juokiasi...

- Ar sutinki su teiginiu, kad maisto
gaminimas, konditerija yra menas,
kuryba?

- Galbiit. Manau, kad daugelis darby reikalauja
kiirybos. PieSdama a$ kuriu ir bandau tobulinti save
naudodama skirtingas pieSimo priemones, skirtingus
meno stilius. Be jokios abejonés, pieSdama daznai
klystu ir mokausi i§ klaidy. Maisto gaminimas,
konditerija taip pat yra savotiSkas menas. Taip, kaip
tapydama svarstau, kur padéti nauja potépj, taip ir
gamindama konditerinius gaminius galvoju apie tai,

kokj kita zingsni zengti gamybos proceso metu.
Gamindama taip pat klystu ir mokausi 1§ klaidy, o
galiausiai tada, kai pavyksta sukurti norima rezultata,
iSbandau nauja receptg ir galbut jj perdarau savaip,
sukuriu savo taisykles, bet taip pat vadovaujuosi ir tuo,
ka iSmokau anksCiau. Taigi manau, kad maisto
gaminimas ir konditerija taip pat yra menas.

- Ar sunku mokytis konditerijos, ko Sis
mokslas reikalauja, kokiy gabumy?

- Atsizvelgiant j dabarting situacijg (Covid — 19),
mokytis konditerijos yra gana sudétinga, nes Si
profesija reikalauja net 70% praktiniy uzduociy
atlikimo mokymosi metu, ir net sunku lyginti tai, ka
per vieng dieng biity galima iSmokti, atliekant praktines
uzduotis mokyklos ceche, ir ka per vieng savaitg
ismokstame mokydamiesi nuotoliniu bidu. Sis mokslas
reikalauja daug kantrybés ir motyvacijos, kurios neretai
pritriiksta, taip pat reikia labai daug kruopStumo,
atidumo ir pastangy atlikti viska greitai.

- Su kokiais iSSuikiais susidurei studijuodama?

- Be galo daug svarsciau, kokias studijas rinktis ir
jas pasirinkau dél jau anksc¢iau minéty priezasciy. Buvo
gana sudétinga priprasti prie naujos aplinkos, naujy
zmoniy. Supratau, kad labai svarbu biti ne tik fiziskai,
bet ir moraliskai stipriam, nes kiekviena klaida yra
aiSkiai matoma, taCiau galy gale tikiu, kad Sios
mokymosi patirtys bus naudingos ateityje.

- Kadangi jau ,paragavai® Sio mokslo, ar
dziaugiesi pasirinkimu ir ar patartum S$ig profesija
studijuoti ir Kitiems?

- Nesu tikra, ar rink¢iausi tg pacig mokykla, taciau
pati profesija yra labai naudinga ir tikrai siiily¢iau
pabandyti studijuoti konditerija, nes sutikau daug savo
srit] iSmananciy Zzmoniy ir i§ jy pasisémiau labai daug
ziniy.

- Ar baigusi mokytis planuoji dirbti pagal
specialybe? O gal rinksiesi ka nors kita ir
bandysi ieSkoti saves kitur?

- Tikrai noréciau sieti ateitj su tuo, kg pasirinkau,
taCiau abejoniy del ateities liko, nes as vis dar ieSkau
saves.

- Ar nepamirsai pieSimo?

- Tikrai ne. Vis dar pieSiu, taciau re€iau popieriaus
lape. Perkéliau savo pieSinius | modernesnj pasaulj ir
bandau  mokytis  piesti  su  kompiuterinémis
programomis.

- Koks tavo laisvalaikis? Kaip ji praleidi?

- Skaitau, pieSiu ir bandau plésti zinias vaizdo
jrasy montavimo srityje.

- Prabégo nemazai laiko, kai jau baigei

mokykla. Ko labiausiai pasiilgai?

- Visko. Jau seniai pazjstamy veidy, mokyklos
kabinety ir ty suoliuky mokyklos koridoriuose.

Nukelta i 4 p.
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Atkelta is 3 p.

- Ar norétum sugrizti?

- Zinoma. Nostalgiskai  prisimenu
pamokas, kuriy metu jausdavausi taip, lyg
leis¢iau laikg savo namuose. Taip jauku ir
silta. O kai aplink matai zmones, kurie tave
palaiko... Pasiilgau.

- Ar turi savo mégstama recepta, gal

galétum pasidalinti?

- Pagal §j recepta gaminau ne vieng karta.
KurSény vyniotinis tikrai gardus. Taip pat
mielai pasitly¢iau §j vyniotinj pasigaminti
patiems ir paragauti. (Receptas — Siame
puslapyje — red. past.)

- Ko norétum palinkéti mokyklos

mokytojams ir moksleiviams?

- Brangieji mokytojai, linkiu Jums
kantrybes ir sveikatos. Dar kartg Jums noriu uz
viska padékoti, o moksleiviams... Nezinau, ar
bus daug tokiy moksleiviy, kurie §j straipsnj
skaitys, taCiau vis tiek... Noriu palinkéti, kad
brangintuméte kiekvieng akimirka su savo
Seima, draugais, bendraklasiais ir mokytojais.
Mokykités tai, kas jums patinka labiausiai, ir
ieskokite saves naujose srityse. Tobulekite
savo paciy labui ir svarbiausia islikite savimi.

Parengé Tomas Chockevicius

Kursény vyniotinis
Biskvitui reikeés:

€ 225 gr kiauSiniy

€ 105 gr cukraus

¢ 105 gr milty

& 8grvanilinio cukraus

& 16 gr kepimo milteliy
Sviestiniam kremui reikeés:

& 200 gr sviesto

& 190 gr kondensuoto pieno

€ 200 gr varskes

§ 25 gr citrinos sul¢iy
Sirupui reikes:

¢ 120 gr sulciy (kokias mégstate)
Papuosimui reikés:

& 50 gr cukraus pudros

Biskvito paruoSimas

Kiausiniai su cukrumi ir vaniliniu cukrumi plakami,
kol taris padidéja 2-3 kartus ir masé pasidaro tirSta,
baltos spalvos. | iSplakta mase¢ palaipsniui supilami
miltai, kepimo milteliai ir maiSoma iki vientisos masés.
Paruosta biskvito mase¢ iSpilama ] pergamentiniu
popieriumi isklotg skarda. Kepama 6-7 minutes 210°C
temperatiiroje.

Sviestinio kremo paruoSimas

Iki baltos purios masés plakamas sviestas, dalimis
supilamas kondensuotas pienas. Kai §i masé iSplakama,
sudedama pertrinta varSké, citrinos sultys. Viskas
lengvai apmaiSoma.

Formavimas, puoSimas

Biskvito pusgaminiai sirupuojami sultimis, aptepami
paruostu kremu. Taip paruosti biskvito lakstai susukami |
vyniotinius ir apibarstomi sijota cukraus pudra.
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